
G‘SUND - GUET - REGIONAL 

GOOD LIFE BOWLS
 

SLOPE BOWL* [a o]

Kürbispüree, Zartweizen, rote Linsen, Pflücksalat, Rotkraut & eingelegter Pfirsich

SLOPE BOWL - pumpkin purée, tender wheat, red lentils, salad, red cabbage & marinated peach

15,00

GREEN BOWL* [a]

Erbsenpüree, Brokkoli, Pflücksalat, Buchweizen, Sonnenblumen- & Leinsamenkerne

GREEN BOWL - pea purée, broccoli, salad, buckwheat, sunflower- & flax seeds

15,00 

 

CESAR BOWL* [a c g]

Romanischer Salat, Speckwürfel, Parmesan, Croutons 

CESAR BOWL - roman salad, bacon cubes, parmesan cheese, croutons

13,00 

*mit gebratenen Kräuter-Seitlingen      + 7,00

   WITH ROASTED KING OYSTER MUSHROOMS

*mit geräucherten Längenfelder Lachsforellenstreifen [d]    + 10,00

   WITH SLICES OF SMOKED LOCAL SALMON TROUT FROM LÄNGENFELD

*mit Backhend‘l [a l]       + 10,00

   WITH FRIED CHICKEN 

*mit gebratenen Streifen vom Rinderfilet [g]      + 16,00

   WITH ROASTED BEEF FILLET SLICES

Preise in EUR inkl. MwSt.

vegetarisch  I  a-glutenhaltiges Getreide  I  b–Krebstiere  I  c–Ei  I  d–Fisch  I  e -Erdnuss  I  f–Soja  I  g-Laktose 
h-Schalenfrüchte  I  l-Sellerie  I  m-Senf  I  n-Sesam  I  o-Sulfite  I  p-Lupine  I  r-Weichtiere



VORSPEISEN   I   STARTER

WIRTSHAUS TAPAS [a g o]  13,00

 Vulcano Schinken, Antipasti & geräucherte Entenbrust  
 WIRTSHAUS TAPAS - vulcano ham, antipasti & smoked duck breast

ÖTZTALER LACHSFORELLE [a c m d g]  18,00 

 geräuchert, mit roter Beete gebeizt & Saiblingskaviar

 LOCAL SALMON TROUT - smoked and marinated with beetroot & char caviar 

HERZHAFTE SUPPEN   I   SOUPS

KARTOFFELRAHMSUPPE [a f g l]  8,50

 mit Gartenkresse    

 POTATO CREAM SOUP - with cress

BERGKRÄUTERRAHMSUPPE [a g l]  9,50

 mit geräuchertem Längenfelder Forellenfilet   

 HERB CREAM SOUP - with smoked local trout fillet from Längenfeld

SÜDTIROLER GRAUKASKNÖDEL [a c f g l]  8,50

 in Rindsuppe

 SOUTH TYROLEAN GREY CHEESE DUMPLING in beef bouillon
 
 FÜR DEN GROSSEN HUNGER

 3 Graukasknödel in Rindsuppe & gemischter Salat  16,00
 3 grey cheese dumplings in beef bouillon & mixed salad 

TIROLER KNÖDEL [a c f g l]  8,50

 in Rindsuppe

 TYROLEAN DUMPLING in beef bouillon
 
 FÜR DEN GROSSEN HUNGER

 3 Tiroler Knödel in Rindsuppe & gemischter Salat  16,00
 3  Tyrolean dumplings in beef bouillon & mixed salad 

WIRTSHAUS SUPPENTOPF [a c f g l]  17,00

 Kräftige Hühnerbouillon mit Hühnerfleisch, Nudeln & Wurzelgemüse  

 SOUP POT - chicken bouillon with chicken, noodles & root vegetables

Preise in EUR inkl. MwSt.

vegetarisch  I  a-glutenhaltiges Getreide  I  b–Krebstiere  I  c–Ei  I  d–Fisch  I  e -Erdnuss  I  f–Soja  I  g-Laktose 
h-Schalenfrüchte  I  l-Sellerie  I  m-Senf  I  n-Sesam  I  o-Sulfite  I  p-Lupine  I  r-Weichtiere



HAUSGEMACHTE PASTA UND RISOTTO I PASTA & RISOTTO

HAUSGEMACHTE BANDNUDELN [a f g h l]  17,00

 mit Pesto Rosso, Walnüssen, Büffelmozzarella & Rucola  

 HOMEMADE TAGLIATELLE - with sundryed tomato pesto, walnut, buffalo mozzarella & rocket

STEINPILZNUDELN [a f g l]  18,00

 hausgemachte Bandnudeln in Rahmsauce mit gebratenen Steinpilzen

 PORCINI PASTA - homemade tagliatelle in creamy porcini sauce

GEBRATENES SCHWEINSFILET [a f g l]  23,00

 auf cremigen Steinpilznudeln 

 ROASTED PORK FILLET - on tagliatelle with creamy porcini sauce

LÄNGENFELDER LACHSFORELLE [a c d f g l o]  22,00

 auf cremigen Tomatenrisotto & gegrilltem Gemüse

 LOCAL SALMON TROUT ON CREAMY TOMATO RISOTTO - grilled vegetables

CREMIGES TOMATENRISOTTO [a c g]  18,00

 mit Büffelmozarella, Grillgemüse & Parmesanschaum

 CREAMY RISOTTO- with buffalo mozzarela, grilled vegetables & parmesan cheese foam

Preise in EUR inkl. MwSt.

VOM SALZSTEIN  I   FROM THE SALT BLOCK

TAGLIATA VOM RINDERFILET [a c m g] 34,00

 mit Rucola, Cherrytomaten & Grissini 

 TAGLIATA OF BEEF FILLET - with rucola, cherry tomatoes & Grissini

FILET VOM TIROLER STIER [l g o] 46,00

 mit Kartoffelspalten & Grillgemüse

 TYROLEAN BULL FILLET - with potato wedges & grilled vegetables

ROSA GEBRATENER LAMMRÜCKEN [l g o]  40,00

 mit Polenta & Ratatouillegemüse

 MEDIUM ROASTED SADDLE OF LAMB - with polenta & ratatouille vegetables

 

HIRSCHRÜCKENSTEAK [a c g o h]         40,00

 mit Apfelrotkraut, Pommes Williams & Preiselbeeren

 SADDLE OF VENISON STEAK- with red cabbage with apple, fries Williams, lingonberries

vegetarisch  I  a-glutenhaltiges Getreide  I  b–Krebstiere  I  c–Ei  I  d–Fisch  I  e -Erdnuss  I  f–Soja  I  g-Laktose 
h-Schalenfrüchte  I  l-Sellerie  I  m-Senf  I  n-Sesam  I  o-Sulfite  I  p-Lupine  I  r-Weichtiere



WIRTSHAUS KLASSIKER   I   WIRTSHAUS CLASSICS

WIENER SCHNITZEL VOM KALB [a c]  29,00

 mit Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren 

 ‘WIENER SCHNITZEL‘ OF VEAL - with parsley potatoes & lingonberries

WIENER KALBSRAHMGULASCH [a c f g l]  24,00

 mit Semmelroulade

 CREAMY VEAL GOULASH ‚VIENNESE STYLE‘ - with dumplings

GIGGI SELCHER [f g l m o]  17,00

 über Buchenholz leicht geräucherte Schweinswürstel, Sauerkraut & Rösterdäpfel

 SMOKED PORK SAUSAGES - with Sauerkraut & roasted potatoes

ÖTZTALER JAUSENTELLER [g l m o]  19,00

 Schinkenspeck, Bergkäse & Wildkaminwurze   
 mit eingelegtem Sauergemüse & Grammelschmalz     

 ÖTZTALER SNACK - Tyrolean bacon, mountain cheese & smoked venison sausage
 with pickled vegetables & typical Austrian greaves

TIROLER BIO KÄSE [a g h]  19,00

 Rotkulturkäse, Kräuter-Weichkäse, Ursalzkäse, Blauschimmelkäse 
 dazu Chutneys, Brot & Butter 

 ORGANIC TYROLEAN CHEESE - ‘Rotkultur‘ cheese, soft cheese with herbs, salted aged cheese

 and blue cheese with chutneys, bread & butter 

OFENWARMES GIGGIBROT [a g]  15,00

 mit Krustenschinken, Bergkäse, Tomaten & Basilikum-Pesto

 FRESHLY-BAKED GIGGI BREAD - with ham, mountain cheese, tomatoes & basil pesto

BACKHEND‘L SALAT [a c g m]  18,00

 auf Erdäpfelsalat mit Jungzwiebeln & Salatgarnitur 

 FRIED CHICKEN SALAD- potato salad with spring onions & salad garnish     

ZWEIERLEI SCHLUTZKRAPFEN MIT GRÜNEM SALAT [a c g]             18,00

 in brauner Butter abgeschmalz‘n, mit Parmesanspänen & Schnittlauch

 TYROLEAN RAVIOLI- with brown butter, parmesan cheese, chives & green side-salad

Preise in EUR inkl. MwSt.

vegetarisch  I  a-glutenhaltiges Getreide  I  b–Krebstiere  I  c–Ei  I  d–Fisch  I  e -Erdnuss  I  f–Soja  I  g-Laktose 
h-Schalenfrüchte  I  l-Sellerie  I  m-Senf  I  n-Sesam  I  o-Sulfite  I  p-Lupine  I  r-Weichtiere



NACHSPEISEN   I   DESSERTS

SCHOKOTÖRTCHEN [a c g h]     12,00

 mit Himbeersorbet, Beeren & Schlagobers  

 CHOCOLATE CAKE - with rasberry sorbet, berries & whipped cream 

WINDBEUTEL [a c g h]  9,50

 mit Vanillecreme & Beerenragout 

 BRANDY PASTRY WITH VANILLA CREAM - berry ragout

MILCHZOPF SCHEITERHAUFEN [a c g]  12,00

 mit Äpfeln, Vanillesauce, frischen Beeren & Pfirsich-Maracuja-Eis 

 CASSEROLLE OF MILK BREAD - with apples, vanilla sauce, fresh berries & peach-passion fruit ice-cream

AUS DER GIGGI BACKSTUBE  I  FROM GIGGI‘S BAKERY 

GEZOGENER APFELSTRUDEL  I  APPLE STRUDEL [a f g h o]  7,50

  mit einer Kugel Eis  I  with a scoop of ice cream + 2,50

  mit Sahne  I  with whipped cream + 1,50

  mit Vanillesauce  I  with vanilla sauce + 2,50

AFFOGATO [a c e g]  6,00

 mit einer Kugel Eis  I  with a scoop of ice cream  

HAUSGEMACHTER KUCHEN - Tagesangebot  [a c g h]       8,00

 HOMEMADE CAKE - daily offer

PORTION SCHLAGOBERS [g]  1,50

 Portion WHIPPED CREAM

KUGEL EIS [g]  2,50

 Scoop of ICE-CREAM

TIROLER BIO KÄSE [a g h]  19,00

 Rotkulturkäse, Kräuter-Weichkäse, Ursalzkäse, Blauschimmelkäse 
 dazu Chutneys, Brot & Butter 

 ORGANIC TYROLEAN CHEESE - ‘Rotkultur‘ cheese, soft cheese with herbs, salted aged cheese

 and blue cheese with chutneys, bread & butter 

Preise in EUR inkl. MwSt.

vegetarisch  I  a-glutenhaltiges Getreide  I  b–Krebstiere  I  c–Ei  I  d–Fisch  I  e -Erdnuss  I  f–Soja  I  g-Laktose 
h-Schalenfrüchte  I  l-Sellerie  I  m-Senf  I  n-Sesam  I  o-Sulfite  I  p-Lupine  I  r-Weichtiere



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE  I   SOFT DRINKS

Mineralwasser sparkling oder still 0,33l  3,70
  0,75l  6,40
Fruchtsäfte von Rauch
Apfel | Orange | Johannisbeere | Marille 0,20l  4,00

Fruchtsäfte gespritzt mit Leitungswasser oder Soda 0,30l  4,30
  0,50l  5,80

  0,25l  5,40
  0,25l  5,40

     

     

Simply Cola  I  Black Orange  I  Easy Lemon  I  Bitter Lemon    
Ginger Ale  I  Tonic Water I Purple Berry I  Ginger Beer        0,25l     5,40                          
 

Coca-Cola  I  Almdudler  I  Fanta  I  Sprite  I  Spezi 0,30l  4,30
  0,50l  5,80
Coca-Cola Zero 0,33l           4,30

Skiwasser  0,30l  3,90
  0,50l  5,30

HEISSE GETRÄNKE  I   HOT DRINKS

Heiße Schokolade      4,00
Heiße Schokolade mit Sahne     4,70
Heiße Schokolade mit Rum     7,80
Heiße Schokolade mit Sahne und Rum     8,50

Espresso  I  Espresso Macchiato   3,40
Doppelter Espresso   5,20
Tasse Kaffee  I   Verlängerter   4,10
Cappuccino    4,80
Latte Macchiato    5,10

Tee 
Darjeeling  I  Wildberry  I  Kräuter  I  Pfefferminze  I  Grün  I  Kamille  3,80

Glühwein   6,10
Jagertee  6,50

Preise in EUR inkl. MwSt.



BIER VOM FASS  I   DRAFT BEER

Stiegl Hell 0,30l  4,90

  0,50l  6,20

Stiegl Zitronenradler naturtrüb 0,30l  4,90

  0,50l  6,20

Franziskaner Weißbier naturtrüb hell 0,30l  5,00

  0,50l  6,40

Franziskaner Weizen-Cola  I  Weizen-Sprite 0,50l  6,40

FLASCHENBIER  I   BOTTLED BEER

Franziskaner Weißbier alkoholfrei hell 0,50l  5,90

Franziskaner Weißbier dunkel 0,50l  6,40  

 
APERITIVI, LONGDRINKS & BOTTLES

GIGGI Mule - Padrecito Tequila & Ginger Beer 13,20

Paloma- Padrecito Tequila & Pink Grapefruit  13,20

Aperol Rich I Hugo Rich          8,40 I 7,90

Very Berry  - Lillet Rosé & Purple Berry  10,50

Orange Spritz - Aperol & Black Orange   10,50

Limoncetta Spritz - Limoncetta, Rich Prosecco & Bitter Lemon  13,20

Martini Bianco       4cl  5,50 

Campari Orange I Campari Soda 4cl  7,90

Gin Tonic - Tanqueray & Tonic Water 4cl  13,20

Gin Tonic - Hendrick‘s Gin & Tonic Water 4cl  14,20

Vodka Lemon - Vodka & Bitter Lemon   13,60 

Vodka Red Bull   13,60 

Bacardi Cola                                                                                          9,80 

      
Bacardi  0,70l  99

Havana Club 7 0,70l  125

Jack Daniels 0,70l  109

Bombay Sapphire 0,70l  99

Hendrick‘s 0,70l  155

Tanqueray 0,70l  99

Nemiroff Lex Vodka 0,70l  150

Grey Goose Vodka 0,70l    150 

  1,50l  320  

Preise in EUR inkl. MwSt.



WINZERSEKT

Weingut Bründlmayer  BRUT RESERVE  I  Kamptal 0,10l  8,50

  0,75l  56

Weingut Bründlmayer   BRUT ROSÉ RESERVE  I  Kamptal 0,10l  8,50

  0,75l 56

OFFENE WEISSWEINE   I   WHITE WINE BY THE GLASS

Weingut Donabaum 2022 GRÜNER VELTLINER Federspiel  I  Wachau 0,125l   5,10

  0,25l       10,20

Weingut Polz  2020 GRAUBURGUNDER  I  Südsteiermark 0,125l      8,20

      0,25l      16,40

Weingut Kerschbaum  2021 CHARDONNAY Reserve I Mittelburgenland 0,125l      9,40

  0,25l     18,80

Weisswein gespritzt *süß oder sauer* 0,25l      5

OFFENE ROSÉWEIN   I   ROSÉ WINE BY THE GLASS

Weingut Jamek 2022 ROSÉ JOCHINGER Zweigelt I  Wachau 0,125l      5,80

  0,25l     11,60

OFFENE ROTWEINE   I   RED WINE BY THE GLASS

Weingut Salzl 2019 ZWEIGELT  I  Neusiedlersee 0,125l            5,10 

    0,25l      10,20

Weingut Kerschbaum 2021 BLAUFRÄNKISCH Ried Hochäcker 0,125l  5,30

           Mittelburgenland 0,25l       10,60

Weingut Gesellmann 2020 OPUS EXIMIUM NO33 BF, SL, ZW 0,125l       9,40

  Mittelburgenland 0,25l     18,80

Rotwein gespritzt *süß oder sauer* 0,25l      5

Preise in EUR inkl. MwSt.



CHAMPAGNER   I   CHAMPAGNE

Billecart-Salmon Brut    0,75l  99

     1,50l  198

     3l  490

     6l 1.250

Billecart-Salmon Rosé    0,75l  145

     1,50l  310

     3l  690

Billecart-Salmon Blanc de Blanc   0,75l  148 

     1,50l  314

Moët & Chandon Brut    0,75l  120

     1,50l  280

     3l  780

     6l 1.450

Moët & Chandon Rosé Brut    0,75l  150

Moët & Chandon Ice     0,75l  160 

     1,50l  410 

     3l  810

Moët & Chandon Ice Rosé     0,75l  190 

     1,50l  450

Dom Pérignon Vintage Brut 2012   0,75l 520

 

GRÜNER VELTLINER

Weingut Schmelz 2022  PICHL POINT Federspiel  I  Wachau  34

Weingut Mathias Hirtzberger 2022  STAB Steinfeder  I  Wachau 42

Weingut Nigl 2021  PRIVAT  I  Kremstal 69

Weingut F.X. Pichler  2019  M SMARAGD  I  Wachau 133

Weingut Ott 2022  FASS 4  I  Wagram   39 

Weingut Donabaum 2021  SETZBERG Smaragd I  Wagram   46

GRAUBURGUNDER/WEISSBURGUNDER

Weingut Polz 2020 GRAUBURGUNDER  I  Südsteiermark  45

Kellerei St. Pauls 2020 KALKBERG Weißburgunder  I  Südtirol  56

Preise in EUR inkl. MwSt.



RIESLING

Federspiel Weingut Jamek 2022 JOCHINGER  I  Wachau 0,375l 28

 2022 RIED KLAUS Federspiel  I  Wachau 0,75l 46

Weingut Knoll 2022 LOIBENBERG Smaragd  I  Wachau  73 

Weingut Hirtzberger 2018 SINGERRIEDEL Smaragd I  Wachau 0,75l  195

     1,50l  395

     3l  820

Weingut F.X. Pichler  2013  UNENDLICH Smaragd  I  Wachau 297

 

SAUVIGNON BLANC

Weingut Gross 2018 RIED SULZ I  Südsteiermark 0,75l  75

     1,50l  175

Kellerei St. Pauls 2020 SCHLIFF  I  Südtirol  56

Weingut Tement 2020 GRASSNITZBERG  I  Südsteiermark  58

Domäne Müller 2015 ZIEREGG  I  Südsteiermark   76

 

CHARDONNAY

Weingut Gesellmann 2021 STEINRIEGEL  I  Mittelburgenland   47

Weingut Kollwentz 2022 LEITHAKALK  I  Leithaberg   51

 2021 GLORIA  I  Leithaberg   131

Weingut Feiler-Artinger 2022 SKICLUB Sölden I  Rust    32

Weingut Kerschbaum 2021 CHARDONNAY Reserve I Mittelburgenland    56

Weingut Velich 2018 DARSCHO  I  Neusiedlersee   63

  2019 DARSCHO  I  Neusiedlersee 1,50l 132

Weingut Tement 2019 ZIEREGG Morillon  I  Südsteiermark  132

Weingut Gaja 2020 ROSSJ-BASS  I  Langhe   152

MUSKATELLER

Weingut Gross 2017 PERZ MUSKATELLER  I  Südsteiermark  57

Preise in EUR inkl. MwSt.



ROSÉWEIN

Weingut Jamek 2022 ROSÉ JOCHINGER ZWEIGELT  I  Wachau    34 

Weingut Bründlmayer 2021 ROSÉ ZWEIGELT  I  Kamptal 1,50l 69

Domaine Ott 2019 CLOS MIREILLE  I  Provence 1,50l 266

Château d‘Esclans 2022 WHISPERING ANGEL  I  Provence  65

 2022 WHISPERING ANGEL  I  Provence 1,50l 135

 2022 WHISPERING ANGEL  I  Provence 3l   295 

Weingut Markowitsch 2022 MARDONNA Rosé I  Carnuntum  55

 2022 MARDONNA Rosé I  Carnuntum 1,50l   110

 2022 MARDONNA Rosé I  Carnuntum 3l  220

  

ZWEIGELT

Weingut Salzl 2019 ZWEIGELT  I  Neusiedlersee  32

Weingut Krug 2021 EICHKOGEL  I  Neusiedlersee  32

 

BLAUFRÄNKISCH

Weingut Feiler-Artinger 2018 SKICLUB SÖLDEN  I  Rust   32

Weingut Prieler 2017 JOHANNESHÖHE  I  Leithaberg  32

 2003 GOLDBERG  I  Leithaberg  136 

Weingut Kerschbaum 2017 DÜRRAU  I  Mittelburgenland  54

 2021 RIED HOCHÄCKER  I  Mittelburgenland  32

Weingut Gesellmann 2008 HOCHBERC  I  Mittelburgenland  79

Weingut Krutzler 2013 PERWOLFF  I  Eisenberg  96

Weingut Deutschkreutz  2015 SIGLOS  I  Mittelburgenland  46

 

PINOT NOIR

Kellerei St. Pauls 2019 LEHMONT  I  Südtirol  76

Weingut Paul Achs 2017 PINOT NOIR  I  Neusiedlersee  78

 2017 PINOT NOIR  I  Neusiedlersee 1,50l   167      

Weingut Kollwentz 2019 RIED DÜRR  I  Leithaberg  99

Preise in EUR inkl. MwSt.



CUVÉE

Weingut Gesellmann 2020 OPUS EXIMIUM NO33 BF, SL, ZW  I  Burgenland  55

 2020 OPUS EXIMIUM NO33 BF, SL, ZW  I  Burgenland 1,50l                      112 

 2020 OPUS EXIMIUM NO33 BF, SL, ZW  I  Burgenland 6l 536

Weingut Paul Achs 2017 PANNOBILE SL, ZW, BF  I  Neusiedlersee  68

 2015 PANNOBILE SL, ZW, BF  I  Neusiedlersee 1,50l 138

 2015 PANNOBILE SL, ZW, BF  I  Neusiedlersee 3,00l 318

Weingut Feiler-Artinger 2009 1015 CS, ME  I  Neusiedlersee  65

Weingut Hans Igler 2012 AB ERICIO BL, ME, ZW  I  Mittelburgenland  74

Weingut Kerschbaum 2016 IMPRESARIO BF, ZW, ME, CS  I  Mittelburgenland  77

 2016 IMPRESARIO BF, ZW, ME, CS  I  Mittelburgenland 1,50l 157

  

CABERNET SAUVIGNON

Weingut  Feiler-Artinger 2012 1000  I  Neusiedlersee  74

  

ST. LAURENT

Johanneshof Reinisch 2015 HOLZSPUR  I  Thermenregion 90 

 

SYRAH

Weingut Gesellmann 2021 SYRAH  I  Burgenland 55 

WEINE AUS ALLER WELT

Elio Altare 2012 BAROLO CERRETTA Nebbiolo  I  Piemont  210

Tenuta San Guido 2018 SASSICAIA CF, CS  I  Toskana  420

Tenuta dell̀ Ornellaia 2006 ORNELLAIA ME, CS, CF, PV  I  Toskana  312

Domaine Francois de Tonnay 2001 VOLNAY EN CHEVRET  PN  I  Burgund  198

Château C. d‘Estournel 1998 CHÂT. C. D‘ESTOURNEL  CS, ME, CF, PV  I  Bordeaux  289

Château La Nerthe 2018 CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE  I  Côtes du Rhône    122

Preise in EUR inkl. MwSt.



SCHNÄPSE, EDELBRÄNDE & SHOTS

Freihof Obstbrand 2cl  3,80 

Freihof Williamsbrand 2cl  3,80

Freihof Williamsbrand mit Birne 2cl  4,60 

Freihof Marillenbrand 2cl  3,80

Freihof Haselnusslikör 2cl  4,20 

Hämmerle Edelbrand Kirsche 2cl 6,00

Hämmerle Edelbrand Himbeere 2cl 6,00

Hämmerle Edelbrand Marille 2cl 6,00

Grappa Sarpa Oro di Poli 2cl  6,00

FLYING HIRSCH -  Jägermeister mit 4cl  5,50

FLÜGERL - Roter Vodka mit 4cl  4,30 

Jägermeister 2cl  4,30

Berliner Luft 2cl  3,80

Baileys 2cl  3,80

Ramazotti 2cl  3,80

SPIRITUOSEN

Bacardi White Rum 4cl  6,80 

Ron Zacapa *23 anos* 4cl  13,20 

Havanna  Club 7  4cl  8,60 

Tanqueray Gin 4cl  7,80 

Hendrick’s Gin  4cl  8,80 

Nemiroff Vodka  4cl    8,20

Padre Azul Blanco Tequila (auch als Flasche erhältlich) 2cl  8,00 

Padre Azul Reposado Tequila (auch als Flasche erhältlich) 2cl 9,00

Padre Azul Blanco Tequila (auch als Flasche erhältlich) 2cl  8,00 

Padrecito (auch als Flasche erhältlich) 2cl 4,40

COGNAC & WHISKYS

Rémy Martin V.S.O.P. 2cl 5,30 

Martell V.S.O.P. 2cl  8,10

Jack Daniel’s - Tennessey Whiskey 4cl  7,80

Ballantines - Scotch Whisky 4cl  6,90

Knob Creek *9 Years* - Straight Bourbon Whiskey 4cl  9,20

Johnnie Walker Black Label - Blended Scotch Whisky 4cl  10,20

Preise in EUR inkl. MwSt.



ALPINES GENUSSFRÜHSTÜCK
Starten Sie mit einem gemütlichen Frühstück fit in den Tag

(täglich von 9.00 Uhr bis 10.30 Uhr)

"Genießen Sie täglich ein ausgewogenes, alpines Frühstück direkt an der Bergstation  der  

Giggijochbahn. Anschließend an die vielen Muntermacher ist unser Restaurant der ideale  

Ausgangspunkt, um die Bergwelt von Sölden zu Fuß  oder mit dem Bike zu erkunden.“

Im Genussfrühstück inkludiert
Brotkörberl  I  Butter  I  Marmelade & Honig

Schinken  I  Speck & Bergkäse

weichgekochtes Ei  I  frische Früchte & Joghurt

Orangensaft  I  2 warme Frühstücksgetränke

Preis pro Person 26,00

ENJOY AN ALPINE BREAKFAST IN THE MOUNTAINS 
(daily from 9.00 am to 10.30 am) 

Our alpine breakfast includes
bread  I  butter  I  jam & honey

ham  I  bacon & mountain cheese

soft-boiled egg  I  fresh fruits & yogurt

orange juice  I  2 hot breakfast beverages

Price per person 26,00


